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Makeaa mahan taydelta

RIITTA SAARINEN  KUVAT ANTTI SARAJA

Miltd maistuu puolukka-, horsma-, tattari-, kanerva- tai kuu-
sihunaja? Entéd korpien kdtkd&ista tal Lapin lakkasoilta kerét-
ty makea herkku? Tarhaajan tdytyy koko ajan nuuhkia mark-
kinoita ja kehittdd uusia tuotteita.

atakuntalainen Lappi-Hunaja on

S kehitellyt lajihunajia jo vuodes-

1a 1991 ldhtien. Lajihunaja ero-

aa tavallisesta sekahunajasta silld. eud se
sisdltas vain yhden kasvin meud.

Lappi-Hunaja on ollw jo pitkiiin oman
alansa edellikiviji ja palkimu vuosien
mittaan lukuisia keroja. Viime vuonna
yrityksen hillasuonhunaja voitti Suomen
Mehildishoitajain Liiton vuosittain jarjes-
tettiiviissd kilpailussa vksikukkaisten huna-
jien sarjan ensimmiisen palkinnon. kun
taas puolukkahunaja wli toiselle sijalle.

Yriwiji Pasi Seikkula. 41. toteaakin,
ettd Lappi-Hunaja kilpailee nyt itsensd
kanssa.

“Kaikki alkoi siitd. kun sain isild 12-
vuotiaana syniymipdiviilahjaksi  kuusi
omaa mehildispesii. Innostuin asiasta
ja hoidimme mehiliiispesii yhdessi isiin
kanssa. Kun isi sitten mychemmin louk-
kaantui autokolarissa. ei hin kyennyt heti

kertoo Seikkula.

Pasi Seikkulan isid Into Seikkula, 78,
oli aloittanut mehildistenhoidon sivue-
linkeinona vuonna 19435, muna tilanne
muuttui laman mydid. kun Pasi Seikkula

Mehildlskuningatar 25.

luopui rakennustydkalujen myynnisti ja
tyisesti lajihunajien kehiuwimiseen. Oppia
on haetw ulkomailta; Keski-Euroopasta
ja Australiasta saakka.

Yrityksen liikevaibto on  kasvanut
kovaa vauhtia. sen jilkeen kun se paisi
twotteineen 2004 Saksan markkinoille.
Viime vuonna liikevaihto oli 600 000 eu-
roa, kun se vielii 2002 oli 180 000 euroa.
Vakiisia tydntekijoitd Lappi-Hunajalla
on kaikkiaan viisi.

Titd nvkyi Lappi-Hunajan wotannos-
a menee Saksaan jo vli 80 prosentia.
Menestyksen takana on paljon kovaa tys-
td seki onnekkaita sattumia.

Luontoa seurattava
hyvin tarkkaan

Nyt Pasi Seikkulalla on kolmesataa me-
hildispesid. jotka sijoitetaan kesin ajaksi

Juokseva kuusihunaja maistuu man-
sikoiden kanssa, joiden makua se
korostaa,

Tarkkailupesiltd
saa tietokonetietoa

“Lopullisiin pisitsksiin pesien kuljeta-

eri puolille Suomea Satak Poh-
jois-Karjalaan ja Napapiirille. Yhden ke-
siin aikana meden keriidjiit lentéiviit noin
12 miljardia kilometrii ja tuottavat huna-
jaa noin 20 000 kiloa.

Hunajasato riippuu hyvin paljon kesin
sifoloista. joten se on myds “riskibisnes-
14", Sdit vaihtelevat kuitenkin suuresti eri
puolilla Suomea, joten pesien siirrot voi-
val tasata riskii.

“Timi kesd oli hunajatuctannon kan-
nalta erittdin hyvii Liinsi-Suomessa. mut-
ta Tid-Suomessa se oli saeiden vuoksi
katastrofaalinen™. toteaa Seikkula.

Lajihunajien teottaminen vaatii hyvin
tarkkaa luonnon. kasvien kukinnan ja
sifin seurantaa ja pesien siinimistd sinne.
miss# ovat kaikkein otollisimmat olosuh-
teet. Pesien kuljettaminen kuorma-autoil-
la paikasta toiseen maksaa myis. erityi-
sesti poluoaineen kallistumisen myiotd.
Yheen kuorma-autoon mahtuu sata me-

hilidispesid.

tiettyyn paikkaan vaikuitaa se
tietokonetieto, joka on saatu seuraamal-
la tarkkailupesii. GSM-puhelimin sekii
lampi- ja sademittarein varustetut tark-
kailupesiit ovar digitaalisten vaakojen
piilli. joten saamme heti tiedon siitd,
kun hunajaa alkaa wlla pesiiiin enem-
miin”, selviuis Seikkula.

illoin on toimittava nopeasti ja ota-
va paikalle lis3i pesid. Koepesiit viediisn
maastoon jo toukokuun puolella. Pesien
paikat on valittu hyvin tarkkaan, etti ne
edustaisivat keskiarvoa kaikin tavoin.

“Toisinaan saatamme siinii pesid no-
peasti toiseen paikkaan. jos sielli wnmuo
tlevan hunajaa paljon paremmin. Tilan-
netta tivtyy seurata koko ajan. Yhdells ja
kahdella paivilli voi olla ratkaiseva mer-
kitys. kuinka hunajaa kertyy. Lajihuna-
jien keruuta siddellddn juuri ympliristdn
valinnalla™, toteaa Seikkula.

“Mehildinen saataa hakea mend kolmen
kilometrin piffisti. muta siti kauvernmaksi

Pasi Seikkulan lisiksi Suomessa on vain parisenkymments paétoimista hunaja-

alan yrittdjaa. Suurin osa mehildishoitajista tuottaa hunajaa vain harrastukse-

naan tai sivutulojen hankkimiseksi.

sen ei endd kannata lentdd. Mehiliiser ke-
rifiviit vain yhden kukan mend kerrallaan.
Jos joku erehtyy tuomaan jotain muuta. niin
s¢ laitetaan syrjifin pestin sivoun.”
Seikkulan mukaan mehildiset miiriuz-
viit sijaintinsa uudelleen, kun ne viediin
tarpeeksi kauas, Mutta jos matka on alle

ikalta

hunaja wlee Pohjois-Savosta ja Pohjois-
Karjalasta, seuduilta missi ei ole Kihelld
lainkaan viljelysalueita. Korpihunajassa
maistuval muun muassa hilla. suopursu
ja puolukka™, kertoo Seikkula.
Pohjoisessa tuotetaan taas hienoaro-
mista hillasuon hunajaa. joka on Lap-

kolme kilometrid entiseltd tarhap
menee mehildisen “kompassi” sekaisin.

Mustikkahunaja
tamén syksyn uutuus

"Tattari- ja kanervahunajan Lappi-Huna-
ja tuottaa Satakunnasta, kun taas korpi-

pi-Hunajan ylivoimaisesti kallein tuote.
Pieni 125 gramman purkki hillahunajaa
maksaa 24 euroa, kun sama miird muita
lajihunajia maksaa 4-7 eurca. Seikkula
vertazkin hillahunajaansa kaviaariin tai
sampanjaan. Aito tavara on arvokasta
herkkua. g

Yrityksen timin syksyn uuteus on

mustikkahunaja, joka on juuri saatu pa-
kattua purkkeihin. Mustikkahunaja on
harvinaisuus. jota tuskin on nihty muu-
alla.

“Ajatus mustikkahunajasta syntyi kol
me vootta siten. kun niimme Lapissa.
enid mehildiset aivan sekosivat mustikan
kukista ja saawoivat viipvi kukassa pit-
kin tovin. Siirsimme sen jilkeen pesii
sopiville alueille ja kanoitimme ja val-
mistelimme asiaa. Nyt twote on valmis.
Mustikkahunajassa maistuu aprikoosi ja
suklaa™, kuvaa Seikkula,

Niin# vuosina. kun kirvoja on enem-
miin, saantaval mehiliiiset pifisid keriii-
miiin mesikastetta havupuiden oksilta.
Kuusihunajan pisarassa voi aistia havun
ja pihkan maun.

Krainilaiset mehildiset
pistdvat vihemmaén

Talven Lappi-Hunajan mehiliiset viettd-
vit aina kotitarhoillaan Satakunnan La-
pissa. Jos sdi sallii. Eihteviit uteliaimmat
mehildiser tarkistuslennoille jo maalis-
kuussa, mutta varsinainen touhu alkaa
vasta toukokuussa. Hunajantuottajan
kiireet kestiviit vapusta tammikuun puo-
livaliin,

Viimeisen viiden vuoden aikana
Pasi Seikkulan isd on saanut ihmetelld
uusia. mustia mehiliisid, silld entisten
italialaista alkuperid olevien keltais-
ten mehiliisten tilalle on wllut Alppien
pohjoispuoleha ummempia krainilaisia
lajitovereita.

“Olen tyytyviinen vusiin wlokkaisiin.
jotka ovat rauhallisempia kuin entinen
italialainen rotu, jota suurin osa Suomen
mehildisistd on, Alppien mehildinen on
tottunut asumaan ihmisten ilmoilla. Ai-
emmin saatoin saada satoja mehildisen
pistoja vuodessa, mutta nyt niitd tulee
huomattavasti vihemmiin®™. toteaa Seik-
kula. joka ei noteeraa pistoja eniii juuri
lainkaan.

Edessi on kiireinen aika ennen joulua.
Lappi-Hunajan tydntekijit kisitteleviit ja
pakkaavat hunajaa villiviinin peintiméssi
talossa, Viereisessd Pymin talossa - jos-
sa toimii kahvila. lahjatavaramyymili ja
matkailuinfo — myydiin niin Lappi-Hu-
najan kuin muiden paikallisten osaajien
tuotteita.

"Yriugjin pitid hallita joka osa-alue
tuotannosia tuotteistamiseen ja markki-
nointiin”, tuwemii Seikkula. Lappi-Hu-
najan tuotteita — joita on kaikkiaan kol-
misenkymmenti — ei voi ostaa marketin
hyllylid, mutta niiti voi hankkia markki-
noilta ja erilaisista tapahtumista eri puo-
lilta Suomea.
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Saksan joulumarkkinat
paras myyntikanava

Tie Saksan markkineille avautui Turun
keskiaikamarkkinoiden kautta, silld Turun
ystivyyskaupunki R k kutsui yriwijid
omien joulumarkkinoidensa Suomi-ky-
lddn. Matkan varrella oli vield monenlai-
sia haasteita voitertavana. muma kun Lap-
pi-Hunaja piifisi Rostockiin ensimmiisen
kerran, oli tie Saksan muille joulumarkki-
noille huomattavasti helpompi.

“Olemme tilld hetkelld Saksassa yksi
kaikkein runnemimmista hunajabriindeis-
i ja samaten tunnetvimpia suomalaisia
elintarvikeyrityksia. Saksan joulumarkki-
noilla kiy miljoonia ihmisii ja meidinkin
kojumme nikee varmaan yli kymmenen
miljoonaa saksalaista vuoden aikana™.
kertoo Seikkula. Saksassa Lappi-Huna-
ja wnnetaan nimelld Arktischer-Honig
Finnland.

Juuri nyt Lappi-Hunaja etsii Saksaan
mote-esinelijéitd marras-joulukuun vaih-
teessa alkaville joulumarkkinoille.

~Asiakkaat kyselevit sielli todella pal-
jon hunajasta ja tietdvit siitd myos enem-
miin. He ovat hyvin kiinn ita niis-

Lol

Mirva Tolvanen purkittaa kanervahunajaa pakkaamossa.

eriiinlaista eriimaata ja puhdasta luomu-
aluetta, Suomalainen lajihunaji 1j
ei voi kilpailla Saksassakaan hinnoilla,
wvaan laadulla ja erikoistuotteilla.”
“Saksalainen yhteiskunta on monessa
suhteessa huomanavasti yrinjiystivil-

i olosuhteista. joissa hunaja tuotetaan.
Suomi on monien saksalaisten silmissi

lisempi kuin suomalainen yhteiskunta.
Mehildishoitajat eivit esimerkiksi joudu
maksamaan sielld hunajasta lainkaan ar-

vonlisiveroa, koska mehildisten pslytyk-
sen ajatellaan hybdywiivin niin paljon
maanviljelyd™, vertaa Seikkula.
"Verovapaus ei kuitenkaan koske
meitd, koska yrityksemme kotipaikka on
Suomessa. Olemme kuuluneet suoma-
laisen arvonlisiverojirjestelmiin lisiksi
aksalai: arvonli k piiriin
vuodesta 2004.” a




