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Weihnachtsmarkt kulinarisch:
Nicht nur Glithwein und Bratwurst

Markt, Koberg, Schrangen oder Breite StraBe - eine weihnachtlich-kulinarische Meile zum Entdecken

VON RUDIGER JACOB

INNENSTADT. Sizilianische
Cannoli, arktischer Honig,
nordische Elchfrikadellen und
Wildwurst oder franzosisches
Nougat: Lang ist die Liste der
Gaumenfreuden, die neben
der klassischen Bratwurst oder
den legenddren Mutzen zum
Gang iiber den Weihnachts-
markt locken. Die LN haben
sich umgesehen - eine kleine
Reise in die Welt bekannter
und weniger geldufiger Spe-
zialitdten.

»Das ist kein Honig, das ist
Schnaps”, stellt Nicole No-
witzki lachend klar. Sie be-
treut den kleinen Stand auf
dem Schrangen, bietet in gro-
fBen Einmachglasern die
unterschiedlichsten Likore auf
Kornbasis an. ,Der Renner ist
die harte Nuss", sagt sie. Ein
hochprozentiges Gebrdu mit
Haselnuss. Den echten Honig
gibt's bei Sara Kuvaja auf dem
Markt. Die Frau mit der finni-
schen Weihnachtsmiitze hat

B9 Ein tolles

kulinarisches Angebot
hier auf dem
Weihnachtsmarkt!

eine ganze Reihe unterschied-
licher Honigsorten aus dem
hohen Norden im Angebot.
.Der arktische Honig geht
gut”, sagt sie. Verlockend sind
schon die Namen des siifen
Aufstrichs: ,SiiBer Zitrusflirt®,
« Vanillezauber”, ,Eisblume”
oder ,Morgensonne”. Auch
Senfsorten hat Kuvaja am
Stand, etwa die ,scharfe Kral-
le”.

Es ist eine Meile zum Ent-
decken. Honig-Kase aus dem
Berner Oberland an der Jako-

bikirche, Liibberldnder
Baumstriezel in der Breiten
StraBe. Bei Jessica Nit-

schmann in der Breiten StraBle
lockl eine ganze Palette unter-
schiedlicher, sizilianischer
Cannoli, kleine gefiillte Ge-
béckrillchen, ,Die bekom-
men wir aus kleinen, siziliani-
schen Manufakturen”, verrat
Nitschmann, und reicht dem
Besucher Thiemo Réhler zum
Probieren eine kleine, italieni-
sche Rumkugel. ,Einfach nur
traumhaft”, schwarmt der

Thiemo Réhler aus Cuxhaven
probiert eine italienische Rum-
kugel

Mann aus Cuxhaven, der in
Liibeck kurz Station auf dem
Weihnachtsmarkt macht.
Auch weiBes, franzésisches
Nougat und vieles mehr wird
er kosten.

Ebenso beglickt zeigt sich
Yvonne Gawlitza, als sie in
verschiedene Lakritzspeziali-
titen von Sascha Schulze am
Stand ,Schwartzgold® auf
dem Schrangen beibt. Hier lo-
cken Hexenheuler, Chili- oder
Himbeerlakritze. ,Ein tolles

Espresso flir einen Euro: Serxhio
Muca serviert ihn am Kaffee-
haus-Stand am Hansemuseum.

kulinarisches Angebot”, lobt
Gawlitza.

Der deftige Kase ,ist von
gliicklichen Kiithen", wie Mari-
ka Schmuck aus der Késehiitte
auf dem Markt sagt. Sie bietet
Bergkdse aus dem osterreichi-
schen Bregenzerwald an. Mit
einer ganz anderen Leckerei
lockt eine Bude, in der Elchbur-
ger mit Salat, roten Zwiebeln
und Tomaten gereicht werden.
Dazu gibt's den ,Troll-Trunk",
ein Punsch mit Rum und Preisel-

Sie locken mit einem Fischbrot-
chen: Laura Woisin (1.) und Ina
Reimers am Fangfrisch-Stand.

beersaft. Brote mit Namen wie
«Schmachtlappen”, ,Ritterfla-
den“ oder ,Hungerhaken"
gibt's an der Erlebnisbéckerei
auf dem historischen Markt.
Hier lockt auch die Wildbrat-
wurst vom Schwenkgrill.

Mit «Fishmas"-Brétchen
machen Ina Reimers und Laura
Woisin am Fangfrisch-Stand
am Hansemuseum Lust auf
Lachs mit frischem Grinkohl-
salat und Preiselbeer-Meerret-
tich-SoBe. ,Die sind gut”, be-

Katharina Herkt und Bryan
Schot beien in eine Wildbrat-
wurst, -

finden Tobias und Lukas Stein-
kemper.

Den Fangfrisch-Stand gibt's
auch auf dem Koberg, wo unter
anderem Fish and Chips zu ha-
ben sind. Oder eine Bratwurst
mit Kdse, der ,Kédse-Krainer”.
Und wem nach einem abschlie-
Benden Espresso ist, der kann
bei Serxhio Mucas Kaffee-
Hduschen fiindig werden, Den
kleinen, heifen Kaffee gibt's
bei ihm fiir einen Euro — wie in
Italien.



